
BESTEL IN DE WINKEL OF ONLINE OP WWW.DELHAIZEHEULTJE.BE HEULTJE

BIJ DELHAIZE 
HEULTJE GEMAAKT, 

DAT SMAAKT!

OPEN TIJDENS DE FEESTDAGEN DONDERDAG 24 & 31 DECEMBER 08.00 > 17.00

FEESTFOLDER 2026

WAT. 
EEN. 

FEEST.



APERITIEF
Handgemaakte ambachtelijke ovenhapjes 12 stuks ....................€15,49

SOEPEN
Tomatenroomsoep met balletjes ............................................ €5,95/L
Kreeftenbisque .....................................................................€9,95/L
Bospaddenstoelencrèmesoep ................................................ €5,95/L

HOOFDGERECHT VIS & VEGGIE
Scampi van de chef 8 stuks .......................................... €13,99/p.p.
Vispannetje in saus van de chef .................................... €13,99/p.p.
Gevulde courgette .......................................................... €8,99/p.p.

HOOFDGERECHT KREEFT (600 G - 800 G)

1/2 kreeft Belle-Vue (koude bereiding) ..........................€26,99/p.p.
Levende kreeft ..............................................................dagprijs/kg

VOORGERECHTEN
Rundscarpaccio .............................................................. €8,99/p.p.
Kaaskroketten 2 stuks met garnituur ................................ €8,99/p.p.
Garnaalkroketten 2 stuks met garnituur .......................... €12,99/p.p.
Sint-Jacobsschelp .........................................................€11,99/p.p.

HET GANSE JAAR DOOR LEVENDE KREEFTEN VERKRIJGBAAR OP BESTELLING

Alles is verpakt in aluminium schalen die geschikt zijn voor oven en microgolf.

Vers uit eigen keuken!

TAPASSCHOTEL
3 à 4 personen ± 600 g ............................................................€29,95



HOOFDGERECHT VLEES
Kalkoengebraad met champignonroomsaus .................................................
Varkenshaasje met pepersaus ....................................................................
Varkenshaasje met champignonroomsaus ...................................................
Wildragout met wintergroenten ..................................................................
Duo van wild (ree & everzwijn) met wildsaus  
en appeltjes gevuld met veenbessen ..........................................................
Koninginnehapje ........................................................................................
Rundstong in madeirasaus .........................................................................

BIJGERECHTEN

SAUZEN
Peperroomsaus & champignonroomsaus 
Potje 350 ml ................................................................€4,99/potje
Wildsaus 
Potje 350 ml ................................................................ €7,49/potje
Koude sauzen: cocktail, zigeuner, tartaar, look,  
barbecue - Potje 280 ml  ..............................................€3,25/potje

Verse aardappelkroketten  10 stuks................................... €3,50       .
Aardappelgratin ............................................................. €3,99/p.p.
Warme groenten ............................................................. €6,49/p.p.
Koude groenteschotel min. 2 pers. ....................................€7,49/p.p.

Vergeet je 
stokbrood niet!

€12,99/p.p.
€12,99/p.p.
€12,99/p.p.
€11,99/p.p.

  
€17,99/p.p.
€6,99/p.p.

€11,99/p.p.

Kaasschotel
€13,99/p.p.

vanaf min. 
2 personen



Fondue compleet:  
fondue met koude groenteschotel .................................€18,40/p.p.

Gourmet van het huis compleet: gourmet van het huis  
met koude groenteschotel  ............................................€19,00/p.p.

Luxe gourmet compleet: luxe gourmet  
met koude groenteschotel  ........................................... €20,40/p.p.

Steengrill compleet: steengrill  
met koude groenteschotel  ........................................... €20,40/p.p.

VLEESSCHOTELS COMPLEET 
MET GROENTESCHOTEL MIN. 2 PERSONEN

Fondue: rund, varken, kip, fondueballetjes  
(3 soorten), spekvink, chipolata ................... €11,90/p.p.

Gourmet van het huis: rund, varken, spekvink,  
saté, chipolata, hamburger, cordon bleu, kippenfilet,  
balletjes (3 soorten)  ................................... €12,50/p.p.

Luxe gourmet: rund, varken, chipolata, lamskotelet,  
saté, schnitzel, spekvink, gemarineerde kippenfilet,  
hamburger  .................................................€13,90/p.p.
 
Steengrill: lamskotelet, steak, hamburger,  
kippenfilet, varkenslapje, worstje, grillworst,  
spekvink  ....................................................€13,90/p.p.

VLEESSCHOTELS
MIN. 2 PERSONEN

WIJ VOORZIEN 
±350 G PER PERSOON

Gourmet van het huis
Luxe gourmet

Fondue

Groenteschotel+

Enkel de vermelde prijzen zijn van toepassing. Wij zijn niet verantwoordelijk voor eventuele drukfouten.



Je kan 
je bestelling 

afhalen 
tot 15u

DATUM & UUR  VAN AFHALING: .......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

NAAM: .......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

ADRES: ....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

TELEFOONNUMMER: ...........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

E-MAIL: ...................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

JE BESTELLING WERD OPGENOMEN DOOR: ...................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

ANDERE WENSEN: .................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Handgemaakte ambachtelijke ovenhapjes 
12 stuks .....................................................................................

APERITIEF Aantal

........................st.

Tomatenroomsoep met balletjes ..................................................
Kreeftenbisque ...........................................................................
Bospaddenstoelencrèmesoep ......................................................

SOEPEN
..........................L
..........................L
..........................L

Rundscarpaccio ..........................................................................
Kaaskroketten 2 stuks met garnituur ............................................
Garnaalkroketten 2 stuks met garnituur ........................................
Sint-Jacobsschelp ......................................................................

VOORGERECHTEN
.................... pers.
.................... pers.
.................... pers.
.................... pers.

Scampi van de chef ....................................................................
Vispannetje in saus van de chef ..................................................
Gevulde courgette ......................................................................

HOOFDGERECHT VIS & VEGGIE
.................... pers.
.................... pers.
.................... pers.

1/2 kreeft Belle-Vue ...................................................................
Levende kreeft ........................................................     ........... gr

HOOFDGERECHT KREEFT
.................... pers.
..................... stuk

Kalkoengebraad met champignonroomsaus ..................................
Varkenshaasje met pepersaus .....................................................
Varkenshaasje met champignonroomsaus ....................................
Wildragout met wintergroenten ...................................................
Duo van wild met wildsaus en appeltjes  
gevuld met veenbessen  .............................................................
Koninginnehapje .........................................................................
Rundstong in madeirasaus ..........................................................

HOOFDGERECHT VLEES
.................... pers.
.................... pers.
.................... pers.
.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

Verse aardappelkroketten ...........................................................
Aardappelgratin .........................................................................
Warme groenten .........................................................................
Koude groenteschotel .................................................................

BIJGERECHTEN
...................x10st.
.................... pers.
.................... pers.
.................... pers.

Aantal
Peperroomsaus ..........................................................................
Champignonroomsaus ................................................................
Wildsaus ...................................................................................

SAUZEN (POTJE 350 ML)
.........................st
.........................st
.........................st

Cocktail .....................................................................................
Zigeuner ....................................................................................
Tartaar ......................................................................................
Look ..........................................................................................
Barbecue ...................................................................................

VLEESSCHOTELS (MIN. 2 PERSONEN)

.........................st

.........................st

.........................st

.........................st

.........................st

Kaasschotel ...............................................................................
KAASSCHOTELS (MIN. 2 PERSONEN)

.................... pers.

Chocolademousse ......................................................................
Tiramisu met crumble .................................................................
Tiramisu met advocaat ...............................................................
Rijstpap van het huis ..................................................................
Crème brûlée .............................................................................

DESSERTEN
.........................st
.........................st
.........................st
.........................st
.........................st

Fondue compleet ........................................................................
Gourmet van het huis compleet ...................................................
Luxe gourmet compleet ..............................................................
Steengrill compleet ....................................................................

Fondue ......................................................................................
Gourmet van het huis ..................................................................
Luxe gourmet .............................................................................
Steengrill ..................................................................................

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

.................... pers.

KOUDE SAUZEN (POTJE 280 ML)

BESTELFORMULIER OF BESTEL ONLINE

VOOR KERST KAN JE BESTELLEN 
T.E.M. ZONDAG 20/12/2026  
VOOR EINDEJAAR KAN JE BESTELLEN 
T.E.M. ZONDAG 27/12/2026

HEULTJE

3 à 4 personen ± 600 g ...............................................................
TAPASSCHOTEL

................ schotel



Chocolademousse
Tiramisu met crumble speculoos
Crème brûlée 
Tiramisu met advocaat
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Feestgebak te bestellen aan de afdeling bakkerij!

DESSERTEN

HEULTJE
HEULTJEDORP 66
2260 WESTERLO
TEL. 016.69.61.25

MAANDAG
DI - VR 
ZATERDAG 
ZONDAG 
FEESTDAGEN

12.00 > 19.00  
08.30 > 19.00
08.00 > 18.00 

08.00 > 17.00
08.00 > 12.30

MAANDAG 21 & 28/12
DONDERDAG 24 & 31/12

08.30 > 19.00
08.00 > 17.00

€4,49/st.
Rijstpap van het huis €2,95/st.

Ons hele team wenst 
je alvast smakelijke 
en prettige 
eindejaarsfeesten.

Open tijdens de feestdagen
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